OFFRE D’EMPLOI
0 i T Chef Patissier (CDI)
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DESCRIPTION DU POSTE :

En collaboration directe avec le Chef Exécutif, vous jouez un réle clé dans I'€laboration et la création
de desserts raffinés pour nos différents restaurants. Ce poste allie a la fois gestion et créativité, avec
lopportunité d'innover et de proposer de nouvelles patisseries.

MISSIONS PRINCIPALES :

o (réation et élaboration de patisseries pour les restaurants, en lien avec le Chef Exécutif.
e Mise en place, approvisionnement et envoi des desserts avec précision.

e QOrganisation du service patisserie et supervision de l'équipe.

e Recherche et développement de nouvelles recettes.

e Gestion des stocks, controle des livraisons et inventaires.

e Application et controle des normes d'hygiéne et de sécurite.

e Formation et encadrement de l'équipe patisserie.

PROFIL RECHERCHE :

e Passion pour la création en péatisserie.

o Esprit déquipe, sens de l'organisation et créativité.

e Dynamisme et capacité ainnover.

e Bonne connaissance des normes HACCP.

e Expérience confirmée dans un établissement de similaire/restaurant étoilé.

AVANTAGES :

e Unerémunération a déterminer selon votre expérience

e 2jours de repos consécutifs par semaine

e Des possibilités d’évolution en interne et dans ’association Relais & Chateaux
e Un plan de formation annuel et une journée d’intégration

e Une équipe de cuisine a taille humaine

e Acceés au tarif Relais & Chateaux team apres validation de la période d’essai

Pour postuler :
Merci de nous faire parvenir votre CV et lettre de motivation al'adresse recrutement@hlvp.lu.
Nous serons ravis détudier votre candidature et de vous accueillir au sein de notre équipe.

VILLA PETRUSSE 1, Avenue Marie-Thérése
L-2132 Luxembourg - Ville

www.villapetrusse.lu

recrutement@hlvp.lu
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